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service



01

СОЛЕНЬЯ И МАРИНАДЫОгурцы бочковые с артоматным маслом и зеленью/  400.‑130/ 20 гСкороспелая капустас брусникой и луком/  400.‑130/ 20 г Томаты пряныес соусом из свежей зелени/  450.‑130/ 25 гБелые грузди с провеснойсметаной и мятым картофелем/  750.‑80/ 60/ 30 г



02

ХОЛОДНЫЕИ ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИНамазка из печёной свеклыс брынзой и разными семенами /  500.‑170/ 60 гДраники картофельные с фермерской сметаной и икрой/  750.‑120/ 30/ 20/ 10 гМуксун в соусе из домашней зелени с пряными томатами/  800.‑130 гРостбиф из копченой пиканьи с соусом из домашней зелени/  900.‑120/ 30 г



03

ХОЛОДНЫЕИ ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИНа картофельной лепешке꞉Рубленные грузди с домашней сметаной и сладким луком /  750.‑210 гПаштет из сибирских рыби молодого сыра с имбирными огурцами/  850.‑210 гТартар из марала с грибным кремом и вяленным лосем /  950.‑210 г



САЛАТЫ
Винегрет с балтийской килькой /  550.‑170 г

Большой зеленый салат /  700.‑150 г

С утиной грудкой, вяленой свеклой и кремом из молодого сыра/ 800.‑160 гС языком , молодым картофелем, соусом беарнез и яйцом /  850.‑160 гС ростбифом из пиканьии пряными томатами/  850.‑160 г
Добавьте лосось꞉/ 350.‑50 г Добавьте креветки꞉/ 350.‑50 г
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СУПЫ
Щи зеленые с июльской капустой и сезонными овощами /  650.‑350/ 60/ 40 гОкрошка с говядиной/  800.‑280/ 300/ 30 гБорщ с мясом марала /  850.‑370/ 60/ 60 г



06

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Пельмени из горного оленя и кабана /  1050.‑250/ 40 гСтроганов из говядины с белыми грибами и картофельным пюре /  1050.‑160/ 100 гПирог из муксуна и форели с соусом из жареных раков/  1100.‑160/ 50 гШея быка с томленой капустой и крепким мясным соусом /  1200.‑120/ 70/ 20 г Утиная грудка с яблоками и кремом из сельдерея /  1250.‑150/ 90/ 50 г



07

ГРИЛЬ JOSPER
Куриная грудка на гриле с зеленым соусом/  850.‑160/ 30/ 30 г

Бифштекс из дичи с пряными огурцами и брусничной аджикой/  1200.‑180/ 50 г

Свиные ребра в глазури из кваса с домашними солениями /  950.‑300/ 20/ 20/ 60 гКреветки на гриле со шпинатом и топлеными сливками/  1100.‑100/ 50/ 15 гЯзык говяжий с деревенским пюреи соусом из зернистой горчицы/  1150.‑120/ 100/ 30 г



08

ГРИЛЬ JOSPER
Филе форели на гриле с зеленым гарниром/  1500.‑120/ 30/ 20 гСтейк Мясника с брусничной аджикой и пряными огурцами/  850.‑за 100 гКарэ онгудайского ягненка/  950.‑за 100 гРибай со сливочно‑перечным соусом/  1100.‑за 100 г



09

ОВОЩИ
Картофель на гриле с фермерской сметаной и песто из зелени/  400.‑200/ 60 гЖареный папоротник с овощами/  400.‑150 г Кукуруза на гриле с кремом из сыра и песто из зелени /  500.‑200/ 30 гШампиньоны на гриле с рубленой зеленью /  500.‑190 гБрокколи из печи с перечным соусом, сырным кремом и кедровым орехом/  650.‑150/ 20/ 20 гБаклажан на угляхс томатным соусом и сыром/  750.‑150/ 20/ 20 г



10

ДЕСЕРТЫ
Шарлотка с соленой карамелью/  550.‑100/ 40/ 60 гСырный пирог с маком/  600.‑120/ 20 г 



11

ЛАНЧ БОКСЫ В ДОРОГУС мясомПанини / ростбиф / ветчина / микс салата / томатный соус / свежие овощи / чеддер / груша / сухофрукты / орехи/  1300.‑430/ 260 г С креветкамиПанини / креветка / микс салата / цитрусово‑медовый соус / пряные огурцы /розовые томаты / чеддер / груша /сухофрукты / орехи/  1300.‑430/ 260 г С сырамиПанини / халуми / микс салата / соус из свежей зелени / розовые томаты / огурец / чеддер / груша / сухофрукты / орехи/  1300.‑430/ 260 г 
+ напиток на выбор


	1: Обложка
	2: Соленья
	3: Хол и гор закуски
	4: Хол и гор закуски
	5: Салаты
	6: Суп
	7: Горячие блюда
	8: ГРИЛЬ JOSPER
	9: ГРИЛЬ JOSPER
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	11: Десерт
	12: Ланч боксы в дорогу

